
台南應用科技大學進修推廣中心 

112 學年度第 1 學期 推廣教育非學分班 

「IFBA 專業咖啡師第 1 級認證」 

開 課 通 知 

 
一、上課地點：台南應用科技大學(台南市永康區中正路 529 號) 

 

 

 



二、停車位置及校區平面圖 

機車：免費停放於中正路第一校門校外圍牆邊、正南五街第二校門校外圍牆邊或第三校 

      門籃球場前機車停車格。 

汽車：欲申請者請提供車牌號碼，如報名時未填寫最遲請於開課前三天登記車牌號碼以 

      利申請作業汽車停車申請(請點選)，並請停放於正南五街第三校門多功能展演中 

      心前廣場停車場，採車牌辨識方式進出(停車費：20 元/日)。 
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學員汽車 

停車場 
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育樂館 Y103 

校外圍牆邊 

免費機車停車格 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScUq1b8iIKr54TAQaq_rgVIWouf1VDHs1l83NWvo7RoG1-jlg/viewform


免費機車停車 

※上課教室：生科大樓 LT101 

※上課日期及時間： 

112/12/15(五)(研習-下午)13:00-17:00 

112/12/16(六)(模擬-全日)8:00-17:00 

112/12/17(日)(上午研習+下午考試)8:00-17:00 

※教學進度： 

項次 教學進度：課程單元或主題 訓練時數 授課教師 

1 

課程介紹、工作衛生及安全與義式咖啡機、磨豆機操作

示範（咖啡豆的種類、研磨號數、咖啡劑量和填壓方

式、咖啡淬取與沖煮、清理咖啡機）、餐點服務，以及

學科內容講解、術科內容調製流程示範與練習 

2 簡秋蘭 

2 
飲品調製 1：巧克力冰砂 Chocolate Smoothie 可林

杯 1 杯 
2 簡秋蘭 

3 飲品調製 2：冰咖啡 Iced Coffee 可林杯 1 杯 2 簡秋蘭 

4 飲品調製 3：拿鐵咖啡 Latte Coffee 寬口咖啡杯 1 杯 2 簡秋蘭 

5 飲品調製 4：卡布奇諾 Cappuccino 一般咖啡杯 1 杯 2 簡秋蘭 

6 飲品調製 5：熱朱古力 Hot Chocolate 馬克杯 1 杯 2 簡秋蘭 

7 飲品調製 6：濃縮咖啡 Espresso 濃縮咖啡杯 2 杯 2 簡秋蘭 

8 術科內容調製練習 2 簡秋蘭 

※小叮嚀: 12/17(日)下午考試請著白色襯衫、黑色西裝褲、皮鞋  

 

 

台南應用科技大學進修推廣中心(綜合業務組) 

辦公室位置:育樂館 Y103       TEL:(06)5100721~2 


